hen!
o Froude koo

o neuvarfige Antihaftversiegelung
auf Basis von Keramik

o frei von PTFE und PFOA

o kratzfest & verschleiBbestindig

o extrem hitzebestiindig bis 400° C
o quBergewshnlich pflegeleicht

o Reduzierung der Energiezufuhr

o Reduzierung von Fett & ol
durch spezielle Anfihaft-Wirkung

o |ebensmitielunbedenklich

o spillmaschinengeeignet

Unser keramisch versiegeltes Sorfiment PURE umfasst derzeit

Topfe und Pfannen aus unterschiedlichen Materialien in verschiedensten
Grofen. Unser Ziel ist es, die innovative PURE Linie mit der keramischen
Antihaftversiegelung THERMOCERAMICA weiter auszubauen.

Ergiinzend zu den ELO Pure Produkten bieten wir lhnen
attraktives Zubehor aus unserem Sortiment. Entdecken Sie
die gesamte Warenwelt von ELO unter www.elo.de

Ihr Héindler:

ELO-Stahlwaren Dalberger Strafle 20 E-Mail: info@elo.de

D-55595 Spabriicken - Germany  Internet: www.elo.de

Karl Grisnewald & Sohn GmbH & Co. KG
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Was ist das besondere an einer
keramischen Antihaftversiegelung?

Was ist THERMOCERAMICA?
'f " =

'.Ir

Dol

,

L [
b |

N\ PFOA-freie
UJ\ Produktion reduziert den
CO,-Ausstol3 um
ca. 50%.

ELO Pure

Die innovative Linie mit der keramischen
Antihaftversiegelung THERMOCERAMICA.

THERMOCERAMICA

Bringen Sie Korper & Seele in Einklang — mit den Produkten der

ELO Pure Linie.

Naturbewusstes Genieien dank der neuartigen keramischen Antihafi-
versiegelung THERMOCERAMICA, das kennzeichnende Merkmal fiir das
gesamte Sortiment von ELO Pure. Die umweltgerechte und nachhaltig
ausgerichtete PTFE- und PFOA-freie Produktion und der Rohstoff
Keramik garantieren eine perfekte Antihaftwirkung und Hitzebestiin- ‘
digkeit his zu 400°C. So kénnen Sie Ihre Speisen wunderbar fettarm

bzw. fettfrei zubereiten und trotzdem ein duBerst knuspriges

Bratergebnis erzielen. Dieses innovative Koch- und Bratgeschirr setzt

den Trend in bewusster Erniihrung & gesundem Geniefen.



Was ist eine keramische Antihaftversiegelung?

Modernes Koch- und Bratgeschirr wird heute mit und ohne Antihaftveredelung
angeboten. Anlass sind die unterschiedlichsten Kochanforderungen.

Eine neuartige Antihaftsiegelung ist die keramische Versiegelung. Man nutzt
die hervorragenden Eigenschaften der Keramik wie z.B. extreme Hirte und
VerschleiBbestiindigkeit, um eine besonders glatte und robuste Versiegelung
mit Antihaftwirkung zu schaffen, die einfachste Reinigung zusichert. Diese Ver-
siegelung hilt zudem sehr hohen Temperaturen stand, wodurch selbst mit
wenig Fett & Ol ein krosses Bratergebnis erzielt werden kann.

Keramische Antihaftversiegelungen sind PTFE-frei und werden ohne den Ein-
satz von PFOA hergestellt. Bei der Produktion keramischer Ware wird im
Verhiiltnis zur Herstellung von PTFE-Versiegelungen ca. 50% weniger €02
ausgestoBen. So leisten Keramikversiegelungen einen Beitrag zum Umwelt-
schutz.

Gibt es Unterschiede bei keramischen Versiegelungen?

Je nach Hersteller variieren die Zusammensetzung und somit die Qualitiits-
stufen. Die keramische Versiegelung aus dem Hause ELO ist LGA-zerfifi-
ziert (Zertifikat-Nr. 4935096), d.h. auf Gebrauchseigenschaften und Verar-
heitung getestet. Diese Kriterien werden u.a. auch bei Stiftung Warentest und
Okotest herangezogen. So garantieren wir hchste Qualitiit und Sicherheit.
Unser keramisch versiegeltes Koch- und Bratgeschirr erken- _—
nen Sie an dem THERMOCERAMICA Giitesiegel und der Ver- | seamocenn
wendung des Zusatzes PURE in der Produkibezeichnung.

o

Welche sonstigen Arten von Antihaftveredelungen sind
neben Keramik geliivfig?

Antihaftveredelungen werden in der Vielzahl auf Basis von PTFE hergestellt.
Die bekannten Vorziige sind die ausgezeichneten Anfihafteigenschaften,
wodurch das Anbacken empfindlicher Speisen, wie z.B. Eier- oder Mehlspeisen,
verhindert wird.

Lost Keramik die PTFE-Beschichtung ab?

Definitiv nicht, denn jede der Veredelungen weist ihren speziellen Vorteil auf.
So zeichnet sich die keramische Versiegelung durch duBerste Kratzbestiindig-
keit, hohe Brattemperaturen und perfekte Wiirmeleitung sowie umweltvertriig-
lichere Herstellung aus; die PTFE-Versiegelung durch ihre leistungsfiihige und
nachhaltige Anfihaftversiegelung.

Beide Arten verfiigen iiber besondere Oberfliicheneigenschaften, welche das
Anhaften von Speisen verhindern und bieten — jede fiir sich — eine den indivi-
duellen Kochanforderungen angepasste Lésung. Sehen Sie dazu unsere Emp-
fehlung (rechte Seite).

Gesundheitliches Genieflen ¢ freute
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nevartige Antihaftversiegelung
auf Basis von Keramik

umweltgerechte Herstellung
ohne Einsatz von PTFE und PFOA

keine Gefahr der Uberhitzung

dank extremer Hitzehestiindigkeit bis 400° C Mehl-/Eierspeisen
q o M : Fisch
kratheSt & verSChIelsbeS'undlg Produktion reduziert den 2 Bratkartoffeln
daher exirem langlebig - CO,-Ausstols um )

+++
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+
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auflergewdhnlich pflegeleicht

auf Grund des besonderen Perleffekts \ und PFOA-freie
Antihaftversiegelung.

Redvzierung der Energiezufuhr Kratzfes! Was ist PFOA?

> Zeiteinsparung beim Kochen < PFOA (Perfluoroctansiure) wird hauptsiichlich wahrend der Herstellung

durch perfekte Wermeleitung wasser- und fettabweisender Beschichtungen eingesetzt, d.h. bei hitze-
" bestiindigen Materialien (Fluorpolymere). Dies sind z.B. Antihaft-

Reduzierung von Fett & Ol versiegelungen von Pfannen.

durch spezielle Antihaft-Wirkung PFOA stellt eine Belastung fiir die Umwelt dar. Erkldrtes Ziel der grofien

Fluorpolymer-Hersteller ist die derzeitige Verminderung der PFOA-
Emission um 95% und bis zum Jahr 2015 der vollstiindige Verzicht dorauf
spiilmuschinengeeignet in der Herstellung von Antihaftversiegelungen (in den Pfannen selbst ist

- ' PFOA nicht enthalten). Damit verkniipft st der Ausstol von C02 welcher
folglich ebenso reduziert wird.

>> fiir bewusste Emiihrung & gesundes Geniefien

Was ist PTFE?
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Kratzresistenz / Harte

PTFE (Polytetrafluorethylen) ist ein Kunsistoff, der seit iiber 40 Jahren in
der Herstellung von antihaftversiegeltem Kochgeschirr zum Einsatz kommt.
PTFE ist bis ca. 280° C temperaturbestiindi. Bei hidheren Temperaturen
besteht die Gefahr der Uberhitzung und somit der Beschiidigung der

Aufheizgeschwindigkeit Wasser

100 THERMOCERAMICA Antihaftversiegelung

80
60

Konventionelle
Antihaftversiegelung

Temperatur in °C]

bis zu 25% schnellere Aufheizun, . B . . e
% E erT—— ELO Pure Solufion Versiegelung - die Pfanne vird unbrauchbar. Beschiidigte Pfannen durch
Unser keramisch versiegeltes Sorfiment umfasst derzeit i i i
® Komentonolle _ THERMOCERAVICA e s oo nser keramisch versiegeltes Sorfiment umfosst derze Uberhitzung sollten entsorgt werden. Fiir hohe Brattemperaturen stellt die

Topfe und Pfannen aus unferschiedlichen Materialien

[Zeit in Min]

iR e Gy keramische Versiegelung die Alternative dar.




